MATERIALE D’USO PER IL SERVIZIO DI RISTORAZIONE
CONDIZIONI GENERALI

Tutto il materiale d’'uso utilizzato per il servizidi ristorazione, comprese le tovagliette e i
tovaglioli di carta, deve essere conforme alla radiva dell’Unione Europea e nazionale vigente in
materia di oggetti e materiali a contatto con Ginanti.

L’lLA. dovra produrre le dichiarazioni di conforraidi tutti gli oggetti e i materiali utilizzati pélr
servizio di ristorazione. Le dichiarazioni devonssere conformi alla normativa vigente
dell’'Unione Europea e nazionale.

Le ditte dovranno fornire stoviglie e posate adalitaai vassoi impiegati e dovranno essere di
materiale infrangibile, atossico e specifico panahti.

Tutto il materiale di consumo deve essere prodwtbUnione Europea.
STOVIGLIE RIUTILIZZABILI

Le stoviglie riutilizzabili da integrare o sostiteidovranno essere dei seguenti materiali: acciaio
inox, vetro, ceramica e plastica.

La fornitura dovra essere cosi costituita:

scuole per I'infanzia — piatti in ceramica, posatecciaio e bicchieri in plastica

scuole primarie — piatti in ceramica, posate inaoce bicchieri in vetro

scuole secondarie di primo grado — materiale dgvercon le caratteristiche sotto elencate.

MATERIALI A PERDERE IN PLASTICA E CARTA
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Si precisa che tutto il materiale plastico deveesgrivo di bisfenolo.

TOVAGLIOLI DI CARTA

Devono essere prodotti con ovatta di cellulosalatsoente atossica, a doppio velo.
Dimensioni 33x33 cm.

Peso medio 3,2 gr.

La fornitura deve essere costituita da due tovagler ogni utente.



